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FamTàSTic · Festival de Artes Gastronómicas es un evento singular que aúna contenidos artísticos, 
audiovisuales, gastronómicos y musicales con el objetivo de elaborar una oferta cultural diferenciadora 
para el público y la creación local y exterior.  
 
El FamTàSTic está orgulloso de presentar en Talleres Palermo de Las Palmas de Gran Canaria las dos 
sesiones temáticas que más éxito tuvieron el pasado junio en La Laguna, Eros y Corea, en las que se ofrece 
a un público adulto un “maridaje” de:  
 

• Contenidos audiovisuales: en cada noche se proyectarán cortometrajes canarios, nacionales e 
internacionales sobre el tema de la noche (Corea y Eros).  

• Cocina de autor y producto local:  
o una oferta gastronómica de tres degustaciones por noche; 
o cuyo diseño y elaboración sigue la línea temática del resto de la noche;  
o a cargo de chefs locales reconocidos por su cocina con discurso de forma creativa; 
o priorizando siempre poner en valor el producto de proximidad.  

• Contenidos artísticos en vivo: una actuación siguiendo igualmente la línea temática de esa noche. 
• Contenidos musicales: a cargo de selectores y DJs de estilos y contenidos adaptados igualmente 

la temática de cada sesión. 
 

Valores 
Sociales 

• Sostenibilidad (km 0, merma 0). 
• Igualdad de género. 
• Diversidad cultural. 
• Transversalidad. 
• Apreciación y puesta en valor de los productos locales y su conexión con otras tradiciones 

y culturas. 
Culturales 

• Impacto social y cultural.  
• Fomento de la creación y la producción local. 

Público / Experienciales 
• Sorprender. Descubrir. Experimentar. Disfrutar. 
• Diferenciación: ofrecer un contenido singular con potencial de atracción.  

 
 
 

El Famtàstic es un festival para aproximarse de forma diferente a las artes: que el público se descubra, 
experimente y disfrute de expresiones culturales no mayoritarias, como los cortos, performances y el 

arte contemporáneo en general. Expresiones artísticas que por separado quizás no llamarían la atención 
a una buena parte de la población, pero que juntas y en un contexto como Famtàstic adquieren un 

significado diferente, más accesibles, ayudando a superar ciertos clichés como el "esto no es para mí". 
La primera edición del Famtàstic dedicó cada noche a un tema (Corea, Eros, Macaronesia, verano y 

humor) y sobre esos temas se ofrecieron cortos, otras artes y degustaciones gastronómicas 
seleccionadas y hechas expresamente por chefs y otros artistas con discurso y corazón. Se trata de 

participar de la cultura, contando historias, experimentándolas, disfrutándolas. 
El Famtàstic está hecho con el corazón para que cada participante elabore su propia experiencia 

mediante la interacción con los artistas, con el espacio y con los otros asistentes. 
 

 



 
  



Presentación Famtàstic Eros 
 
¿Quién dijo que el sexo mueve el mundo? Pues no hace falta que te muevas, ya te lo traemos nosotros. 
Para el Famtàstic es un privilegio contar con la colaboración del LABOE, Festival de cine de temática 
sexual (Madrid), que nos ha seleccionado verdaderas exquisiteces en forma de cortometrajes. Como 
bocattos di cardinale son las creaciones del chef Óscar Dayas, uno de los máximos exponentes en las islas 
de la fusión entre la cocina y la materia prima canaria y la gastronomía francesa, nos preparará tres 
degustaciones de pura sensualidad. El shibari made in Lanzarote de Leugimlan atará nuestro espacio para 
ensanchar nuestros corazones y la artista cubana Shatila V. Abi-Rashed nos ofrecerá su poesía que 
acaricia los sentidos. La música de la DJ Sistah Vibes, del colectivo 7HTP, nos dará la bienvenida y nos 
despedirá en este viaje en el que lo demás ya será cosa tuya, o de dos, de tres o de… ¿qué más da? Tú 
solo procura ser alcanzado por las flechas de Eros y la espuma de Afrodita. 
 
 

Programa 
 
12:00 Bienvenida. 

Copa de bienvenida Agala Tinto Barrica 1175 o Agala Blanco Altitud 1318 de Bodegas Bentayga 
(D.O. Gran Canaria). 
 
 
 
 
 

 
 
 
Bodegas Bentayga.  
Bodega familiar cuya filosofía es elaborar vinos de alta calidad, aprovechando las condiciones 
ideales que brinda la privilegiada naturaleza en la que enclava (el excepcional paraje del Parque 
Rural del Nublo, Reserva Mundial de la Biosfera, en la cumbre de la isla de Gran Canaria, en una 
ladera de la impresionante Caldera de Tejeda, entre los 1.000 y 1.300 metros de altitud) y 
realizando elaboraciones tradicionales combinadas con técnicas avanzadas. 
- El municipio de Tejeda está situado en el centro de la isla de Gran Canaria, en la zona más elevada 
de la isla. Las cumbres del Municipio coronan la gran depresión de Tejeda, surgida de una inmensa 
caldera de hundimiento, labrada por las aguas e inundada por volcanes. 
El viñedo de bodegas S.A.T. BENTAYGA se encuentra enclavado en las paredes escarpadas de la 
caldera de Tejeda. 
Este espectacular paisaje fue bautizado por Unamuno como “La tempestad petrificada”. 
Las características principales del viñedo son: 
- Sus viñas son jóvenes y sus caldos están en una fase ascendente por lo que cada año nos augura 
mejoras en sus vinos e invitamos a que nos sigan en nuestra apuesta por la mejora de la calidad, 
ya que las características climáticas y de suelo nos hacen ser un producto singular. 
- El viñedo se encuentra en la vertiente Sur fuera de focos industriales y alejado de núcleos 
urbanos (sin polución) a una altura próxima a los 1130 metros. Las estaciones están bien marcadas 
con inviernos fríos (-0º C) y con veranos calurosos, donde los contrastes de temperatura entre el 
día y la noche están muy marcados, factor éste ideal para una buena maduración. 



- El cultivo se encuentra dispuesto en terrazas debido a lo accidentado del terreno y sus vides 
están en espalderas y mecanizadas. 
Todo esto hace de este paraje un lugar ideal para el cultivo de la vid. 
- Climatología: clima subtropical. Pluviometría de 700 mm de media anual. Invierno escaso en 
lluvias, primavera suave y verano caluroso y seco. Gran diferencial de temperatura entre el día y 
la noche y grandes contrastes entre inviernos fríos, llegando incluso algún año a nevar, y veranos 
calurosos, con temperaturas máximas de 38⁰C.  Orientación al suroeste, por lo que nuestras cepas 
reciben una media de 11 horas de sol diarias. Podemos decir que tenemos las condiciones ideales 
para cultivar uva de gran calidad. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Agala Tinto Barrica 1175  
- Nota de cata: vino de aspecto brillante y vivaz, marcado por los ribeteados purpura y violáceos 
que enmarcan una atractiva capa de color rojo picota. Al acercarnos la copa destaca su intensidad 
aromática, donde los frutos rojos maduros del principio van dando paso tras el reposo a una 
compleja sinfonía de notas florales y especiadas con sutiles recuerdos de buena madera que no 
esconden la personalidad de la mezcla varietal que da vida a este vino. De ataque potente, el  paso 
por  boca evoluciona de forma untuosa y envolvente, con buen equilibrio entre la acidez alegre y 
los taninos maduros, dejando  un rico recuerdo en el pos gusto amargo,  junto a los aromas que 
envuelven el paladar. 
- Variedad de uva: Baboso negro, Vijariego negro y Tintilla, cultivadas a una altitud máxima de 
1.175 metros. 
- 4 meses en barrica de roble francés. 
 
Agala Blanco Altitud 1318 
- Nota de cata: en copa se presenta un luminoso y brillante amarillo, matizado  de verdes reflejos 
que parecen reflejar la luz de las alturas en las que nace. En nariz expresa una intensa y fragante 
complejidad aromática, que va desde las notas de frutas frescas hasta los marcados recuerdos 
florales,  pasando por los matices especiados que deja entrever el breve tiempo de maduración 
que  los mostos de vijariego, albillo y moscatel pasaron fermentando en roble francés. Ataque 
untuoso en boca, evoluciona en su recorrido con sedosidad, mostrando una gran amplitud que se 
acompaña de una brillante y fresca acidez, integrándose todo en perfecta armonía con el final 
amargo que nos trae de nuevo al recuerdo los florales aromas de sus variedades. 
- Variedad de uva: Vijariego Blanco y Albillo Criollo. 
 

  



 
Música set de bienvenida con DJ Sistah Vibes (Tenerife), Colectvo 7HTP. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Nacida de la Pura vida costarricense, se pasea asiduamente por los distintos escenarios de las islas 
Canarias y puntualmente en ciudades como Madrid, Londres, Berlín o Cerdeña entre otros. Dj, 
organizadora y presentadora de eventos musicales, actualmente cuenta con su propio programa 
de radio Black Beats donde promueve el interés sobre la historia de los distintos géneros de la 
música negra. Todo esto gracias a que destaca como gran conocedora de la cultura y la selección 
de la música Reggae en todas sus vertientes.  En las sesiones de Sistah con el paso de 11 años en 
activo, son una mezcla de sonidos, desde los más remotos como el Calypso, El Dub o el Ska, 
seguido de los ritmos Soul, Funk, Disco.  Hasta más bailables como el Dancehall,  el Afrobeast o 
hasta más digitales en su repertorio como el Latin y  Afro house. Ella no sólo domina las cabinas 
con su energía y versatilidad de  pequeños y grandes eventos, sino que también llena las pistas de 
baile con la manera especial que tiene de conectar con el público. 

 
 
12:30 Proyección de cortometrajes seleccionados por La Boca Erótica Film Festival (LABOE)  

(Madrid). 
LABOE trata de acercarnos a la temática erótica desde diferentes puntos de vista través de 
cortometrajes de ficción, animación, documental y experimental, en esta ocasión hemos elegido 
cortometrajes que nos acercan a la sexualidad de una manera lúdica y divertida. 

 
 
 

 
 
 
 
 

Mrs McCUTCHEON 
AUSTRALIA | 2017 | 16’ | Ficción.  



Dirección: John Sheedy. Producción: Bufalo Media. Guion: Ben Young.  
SINOPSIS: Tom tiene diez años y siempre ha sentido que nació en el cuerpo equivocado, así que se 
cambia el nombre a Sra. McCutcheon; además prefiere los vestidos fluidos a los pantalones. 

 
 

 
 

CLÍTORIS 
CANADÁ | 2016 | 3’ | Animación.  
Director: Malépart-Traversy Lori. Guion: Malépart-Traversy Lori. Producción: Malépart-Traversy Lori.  
Sinopsis: las mujeres son afortunadas, llegan a tener el único órgano en el cuerpo humano dedicado 
exclusivamente al placer: ¡el clítoris! En este humorístico e instructivo documental de animación, 
descubre su anatomía no reconocida y su desconocido "herstory". 

 
 

 
HAPPILY NEVER AFTER (FELICES NUNCA DESPÚES) 
ISLANDIA | 2018 | 5' | Ficción.  
Dirección: Nana Kristin Magnusdottir. Guion: Nana Kristin Magnusdottir. Producción: Nana Kristin 
Magnusdottir.  
Sinopsis: Darle al maridito un regalo personal de cumpleaños resulta ser un acto bastante 
complicado.   

 
 

 
 
 
 
 

ETAGE X (PLANTA X) 
ALEMANIA | 2016 | 14’ | Ficción. Director: Fabritz Francy. Guion: Kay Manuela, Fabritz Francy. 
Producción: Settmacher Josephine Deutsche Film & Fernsehakademie Berlin.  
Sinopsis: Un encuentro accidental en un centro comercial lleva a dos mujeres mayores a sus límites y 
las obliga a improvisar cuando se produce una parada inesperada. 

 
 



 
 

HINGSTEN (SEMENTAL) 
SUECIA | 2015 | 15' | Ficción.  
Directora: Ninja Thyberg. Producción: Eliza Jones, Markus Waltå. Guion: Ninja Thyberg, Daniela Dahl. 
Sinopsis: Una historia erótica de la mayoría de edad sobre Adena, de 16 años, que está persiguiendo a 
su atractivo profesor de secundaria durante sus vacaciones de verano. David, que tiene el doble de su 
edad, se siente incómodo con el constante acercamiento de Adena. 

 
 
 
 
 
 
13:30 Gastronomía: cocina afrodisíaca, por Óscar Dayas, cocinero de la MAR Gastrotasca (Gran 

Canaria).  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Para el Famtàstic es un auténtico privilegio orgullosamente presentar al que es sin duda uno de 
los cocineros canarios que, siendo ya un referente de la fusión de la cocina canaria y francesa, 
conserva un mayor potencial de proyección. Formado en su tierra y curtido en restaurantes a nivel 
local y nacional, ha participado en certámenes internacionales como el San Pellegrino Young Chef 
(campeonato del mundo para menores de 30) ganando el Acqua Panna Award. En 2020 fue 
nombrado, ni más ni menos que por la revista Forbes, como uno de los menores de 30 con más 
proyección de Europa en arte y cultura. Ahora desde Las Palmas y con su restaurante MAR 
Gastrotasca disfruta desde 2019 de servir y divertir a sus comensales con una oferta desenfadada 
y honesta. La propuesta que realiza en exclusiva para la sesión Sexy LoveXXX (especial Eros) 
promete despertar nuestros sentidos.  
 



 
Degustaciones: 

Desde los deseos más profundos de nuestra diosa del amor Afrodita nace el incremento del 
apetito sexual a través de bocados de alimentos especiales, a los cuales la generosa diosa dio su 
nombre ¡Afrodisíacos! 
 

- Gazpacho de mango con huevas de salmón y manzana. 
Empecemos el camino con sedosas caricias y la suavidad en el paladar de la ensaladilla, hasta 
dejarnos la tez rosada como el salmón que corona este manjar. 
 

- Croqueta de leche de cabra con cerdo canario al vino tinto. 
En este momento no hay vuelta atrás y subimos la temperatura para bocado a bocado sentir el 
calor y melosidad de la crujiente croqueta, dónde chocolate y vino nos entregarán a la lujuria. 
 

- Ningyoyaki de chocolate y vainilla. 
Hay ganas de más y de más chocolate y así terminar con esa explosión de chocolate fluido que 
nos inunda la boca mientras la vainilla sutil y elegante nos regala su último beso. 
 
 
 

14:30 Artes en vivo: demostración de shibari (縛り), con Leugimlan (Lanzarote).  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

El shibari (que literalmente significa atadura y que también se define como el abrazo a través de 
las cuerdas) es una técnica –o arte- sensual y sorprendente que conjuga niponofilia, erotismo, 
estética y espectáculo.  

 
 
 
15:15 Artes en vivo: performace-recital Quizás escriba sobre ti, con Shatila V. Abi-Rashed  

(Barcelona – Artemisa, Cuba). 
  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

A partir de poemas eróticos escritos por ella misma, Shatila V. Abi-Rashed recita sobre las 
relaciones dependientes, la autoestima y el empoderamiento de la mujer. El erotismo, su estética, 
la moralidad, la sociedad, las relaciones de poder, … son las bases sobre las que se construyen un 
espacio performativo donde se interactúa con el público, a veces crudamente, otras de manera 
sutil. 
 

 
16:00 Música set con DJ Sistah Vibes (Tenerife), Colectivo 7HTP. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
17:00 Despedida Famtàstic Eros. 


